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Konkrétní zadání

29-045-H Výroba těstovin

Zadání pro účastníky ověřování 
S využitím technologických postupů vyrobte 22 kg bezvaječných vřeten (1 balení - 300g ).
Obecné pokyny

· Během práce používejte náležitý pracovní oděv a ochranné pomůcky.

· V průběhu zkoušky dodržujte hygienické předpisy, osobní hygienu a zásady bezpečnosti potravin.

· V průběhu všech činností dodržujte sanitační řád.

· Po dobu zkoušky dodržujte zásady BOZP a PO.
Ústní ověření (UO) a praktické předvedení (PP) kompetencí 
Normování, provozní evidence, skladové hospodářství, příprava a úprava surovin a přísad

· Na základě KZ proveďte výpočet potřebného množství surovin a přísad (PP).

· Vyplňte formuláře operativně-technické evidence surovin a hotových výrobků (PP).

· Popište zásady uskladnění surovin a přísad, komentujte konkrétní stav uskladnění (UO).

· Převezměte (dle KZ) suroviny a přísady pro výrobu těstovin (PP).

· Proveďte smyslovou kontrolu množství a kvality surovin a přísad dle KZ (PP), všechny 
úkony a zjištění slovně komentujte (UO).
· Dle varianty konkrétního zadání připravte suroviny k technologickému zpracování (PP), všechny úkony slovně komentujte (UO).

Obsluha kontinuální linky a výroba těstovin

· Popište nastavení dávkování surovin a pracovního režimu KL (UO).

· Prakticky proveďte nastavení dávkování surovin a pracovního režimu KL (PP).

· V průběhu činnosti linky sledujte a komentujte požadované parametry dle KZ a 

· dodržujte zásady bezpečnosti práce (UO, PP).

· Po ukončení činnosti linky vysvětlete a prakticky proveďte čištění strojů pro výrobu 

těstovin (UO, PP).

Posuzování jakosti, balení, skladování a expedice výrobků

· Hotové výrobky zabalte a označte dle technologického postupu (UO, PP).

· Zkontrolujte jakost výrobků (UO, PP).

· Na základě zjištěných výsledků vyvoďte závěry a popište případná opatření (UO).

· Popište uskladnění těstovin dle zásad bezpečných potravin (UO).

· Popište způsoby expedice těstovin (UO).

· Proveďte předepsanou operativně-technickou kontrolu hotových výrobků (PP).

· Popište a prakticky proveďte běžnou údržbu a čištění zařízení pro balení těstovin 
(UO, PP).
Soupis materiálního a technického zabezpečení pro zajištění ověřování 

Suroviny (norma na jednoho účastníka)

	Druh suroviny
	kg
	Za jednotku
	Cena celkem

	mouka
	22
	8,90,- Kč/kg
	195,80,-

	kurkuma
	0,10
	79,- Kč/kg
	7,90,-


Materiál
obaly, přepravní boxy, etikety
Zařízení
kontinuální linka (KL) na výrobu těstovin, linka na balení těstovin, váha
Další vybavení
technologické postupy a receptury, příjemky, výdejky zboží a surovin, odpovídající technické vybavení a čisticí prostředky nutné k zajištění hygieny a sanitace provozu
Kontrola dodržení časového limitu
	Činnost podle zadání
	Časový limit (v min.)

	Normování, provozní evidence, skladové hospodářství, příprava a úprava surovin a přísad
	15

	Obsluha kontinuální linky a výroba těstovin
	80

	Posuzování jakosti, balení, skladování a expedice výrobků
	85

	Doba trvání zkoušky: podle standardu 2 – 3 hod.
	180



